
 
 
 
 

 
Polední menu  

16. 6. – 20. 6. 2025       10:30 – 15:00 
 
 

Po: Uzená polévka s masem, bramborami a kroupami (1) 
1: Kuřecí prsíčka zapečená šunkou a sýrem, smažené hranolky, tatarská omáčka (7,10) – bez lepku 
2: Vepřový steak na grilu s pikantními fazolemi, americké brambory s česnekem – bez alergenu 
3: Pečené kuřecí stehno ala bažant, dušená rýže z páry (1) 
4: Chef tortilla s čerstvou zeleninou, kuřecím masem, slaninou, vejcem, sýrem, bylinkový dresink (1,3,7)  
5: 250g Smažený vepřový řízek „sloní ucho¨ vařené brambory s máslem a petrželkou, steril. okurek (1,3,7,10) 
6: PIZZA „Quattro Formaggi“/smetana, mozzarella, niva, uzený sýr, eidam/ (1,7) – vegetariánské 
7: Zapečené zelofleky s uz. masem, vejci a smetanou podávané s rukolou a rajčaty (3,7) – LOW CARB, - bez lepku 
 

Út: Minestrone s těstovinami (1,3,7) - vegetariánská 
1: Smažený květák, vařené brambory, tatarská omáčka (1,3,7,10) - vegetariánské 
2: Marinovaná krkovička na grilu, omáčka z hrubozrnné hořčice, smažeme hranolky (1,7,10) 
3: Pečené krůtí stehenní maso na tymiánu, kořenové zelenině, dušená rýže z páry (1,9,12)  
4: Farfalle s kuřecími nudličkami, čínskou zeleninou, bylinkami a česnekem (1,3,6,7) 
5: 180g Srnčí kýta na smetaně, karlovarské knedlíky (1,3,7,10) 
6: PIZZA „Western“/tomato, mozzarella, salám, fazole, jalapeños / (1,7) 
7: Kuřecí prsíčka sous vide, restovaná zelenina s pohankou (7) – bez lepku 
 

St: Hovězí vývar s hráškem a rýží (9) – bez lepku  
1: Smažená vepřová játra, vařené brambory, tatarská omáčka (1,3,7,10) 
2: Kuřecí prsa piccata/žampióny, kapary, bílé víno, smetana, mačkané brambory (7,12) – bez lepku 
3: Hovězí pečeně ala španělský ptáček, dušená rýže z páry (1,3) 
4: Salát Vavřinec/listový salát, cherry rajčata, žlutý meloun, prosciutto, grilované kuřecí nudličky, parmezán, 
     bylinkový dresink, rozpečené toasty (1,3,7) 
5: 180g Srnčí kýta na smetaně, karlovarské knedlíky (1,3,7,10) 
6: PIZZA „Spiritosa“/smetana, mozzarella, šunka, kukuřice, žampiony/ (1,7)    
7: Bulgur s pečenou čerstvou zeleninou a tofu (1,6) – vegetariánské 
 
Čt: Květáková krémová s bramborem a pažitkou (1,7) - vegetariánská 
1: Smažený kuřecí stehenní řízek, mačkané brambory, sterilovaný okurek (1,3,7,10) 
2: Vepřový Pfeffer steak s omáčkou z barevného pepře, smažené hranolky (1,7,10)  
3: Restované krůtí nudličky s bazalkovou omáčkou, dušená rýže z páry (1,7) 
4: Zeleninový salát s kuřecím masem, mozzarellou, ředkvičkami, kedlubnou a vařeným vejcem, rozp. bagetka (1,3,7)  
5: 250g Dřevorubecký steak z krkovičky na grilu, zapečený červ. cibulí a hermelínem, americké brambory (1,7) 
6: PIZZA klobásková /tomato, mozzarella, klobása, kozí rohy/ (1,7)  
7: Restovaný chřest na másle, petrželková omáčka, vařené brambory (7) – vegetariánské – bez lepku 
 

Pá: Čočková s klobáskou (1,9) 
1: Smažené řízečky z vepřové panenky, mačkané brambory s anglickou slaninou a opečenou cibulkou (1,3,7) 
2: Kuřecí prsíčka zapečené broskví a sýrem, smažené hranolky, tatarská omáčka (1,3,7,10) 
3: Vepřové rizoto, sypané eidamem, sterilovaný okurek (7,10) - bez lepku 
4: Obědový salát s čerstvou zeleninou, kuřecími nudličkami, sázeným vejcem, chipsem z anglické slaniny a 
     dresinkem, rozpečená bagetka (1,3,7) 
5: 250g Dřevorubecký steak z krkovičky na grilu, zapečený červ. cibulí a hermelínem, americké brambory (1,7) 
6: PIZZA „Grosseto“ /tomato, mozzarella, slanina, niva, cibule, česnek/ (1,7)   
7: Tvarohové knedlíky plněné kousky jahod přelité zakysanou smetanou s cukrem (1,3,7) – vegetariánské 
 
 
                                         Cena menu pondělí–pátek {1,2,3,4,6,7} .  .  .  .  165 Kč / menu č.5. .  .  .  .  215 Kč  
                                                                   menu XL – 210 Kč, menu speciál XL {č.5} - 280 Kč                                          

 

SO + NE  VÍKENDOVÉ MENU, VÝBĚR MINIMÁLNĚ ZE 4 DRUHŮ 

MENU NA DOVOZ OBJEDNÁVEJTE OD 8:00 – 10:00 hod NA TEL.:  .: 530 501 986  
(ALERGENY vypsány v závorce, seznam alergenů na vyžádání u obsluhy) 

 


